Vite proc je mléko bilé? - jednoduchy experiment

Téma: Vysvétleni détem na jednoduchém pokusu proc¢ se ndm barva mléka jevi jako bild i predvedeni ukazky
rozpustnosti tuku ve vodé.

Trochu teorie: MIéko je produkt mléénych Zlaz samic savcll. Je zakladnim zdrojem vyZivy hlavné mladat, ktera
ziskavaji z mléka potrebné protilatky na upevnéni vlastni imunity.

Emulze je to heterogenni smés 2 kapalnych latek, z nichZ jedna je rozptylend v druhé a obé se obvykle lisi
hustotou.

Pomticky: 0,5litova sklenice, ponorni mixér, rostlinny olej, voda. F

Provedeni 1.: NapInime sklenici do poloviny vodou a pfiddme asi 1dcl oleje. Zamichame.
Pozorujeme, jak se za chvili olej od vody oddéli. '

Zaveér: Olej se ve vodé nerozpusti, tvofi s vodou emulzi. (s

Provedeni 2. : VloZzime do sklenice s vodou a olejem ponorny mixér a nechame ho : .
minimalné 30 vtefin az 1 minutu pracovat. Intenzivnim michanim jsme rozptylili tukové
kapicky ve vodé. Pozorujeme, Ze smés dostava bilou barvu. Nechdme v klidu odstat a smés
se zacne postupné opét oddélovat na 2 slozky.

Zavér: MIécny tuk a jeho bilkovina jsou ve vodé Spatné rozpustné a tuk je zde rozptylen ve formé malych
,,kulicek”, viditelnych pod mikroskopem. Mléko je pfikladem taky emulze. V mléce dochazi k rozptylu a lomu
svétla na malych ¢asteckach tuku, které se v ném nachazi, proto pozorujeme bilou barvu.

e

Cas:

Priprava vsech pomcek 5 minut
Realizace vcetné uklidu plus doba ¢ekani 20 minut
Celkem 25 minut
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